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Curso

Envasado y Empaquetado de productos
alimentarios

OBIJETIVOS

Analizar las caracteristicas y condiciones de los
envases y embalaje de las diferentes categorias de
productos alimentarios existentes, desde los
perecederos hasta los ultracongelados.

Al finalizar el curso serds capaz de colaborar en las
operaciones rutinarias y sencillas de elaboraciéon vy
envasado de productos alimentarios, de acuerdo a las
instrucciones de trabajo y a las normas de higiene y
seguridad especificas.

DIRIGIDO A

Todas las personas que trabajan en el sector de la
industria alimentaria y que deseen actualizar sus
conocimientos en envasado y empaquetado de
productos alimentarios.

DURACION, MODALIDAD y PRECIO

50 Horas
Modalidad: elearning
Precio: 300 €

Ayudamos a tu empresa a gestionar la bonificacion de
este curso, contacte con nosotros 10 dias antes del inicio
del curso.

METODOLOGIA

A través de un enlace a la plataforma se introduce un
usuario y un password para poder acceder al curso de
referencia.

Cada participante deberd superar las distintas unidades
o capitulos de los que se componen los mddulos,
realizando los test, casos practicos o ejercicios que se le
vayan presentando.

Tutorizado por un experto en la materia.

PROGRAMA (1/2)

UNIDAD 1. CONCEPTOS BASICOS DEL ENVASADO EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

* Introduccidn

* Funciones y efectos del envasado de los productos
alimentarios

e Caracteristicas y propiedades necesarias de los
materiales utilizados para el envasado de productos
alimentarios

e Tipos y modalidades de envasado de productos
alimentarios

UNIDAD 2. MATERIALES Y PRODUCTOS PARA EL
ENVASADO EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

e Principales tipos y modalidades de envasado de
productos alimentarios

* Envolturas diversas

* Productos y materias de
presentacion

e Recubrimientos y peliculas comestibles

e Etiquetas, rotulacién y elementos de identificacion e
informacion

* Requisitos legales de acondicionado de productos

acompanamiento y

UNIDAD 3. MATERIALES DE EMBALAJE Y ENVASADO

* Introduccidn

* Papeles, cartones y plasticos

* Flejes, cintas y cuerdas

* Bandejas y otros soportes de embalaje
* Gomasy colas

* Aditivos, grapas y sellos

* Otros materiales auxiliares

CONVOCATORIAS

Las convocatorias estan abiertas todo el ano, puedes
comenzar el curso el dia que mejor te venga.

www.camaramadrid.es
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PROGRAMA (2/2)

UNIDAD 4. DESCRIPCION DE LAS OPERACIONES DE
ENVASADO, ACONDICIONADO Y EMBALAIJE

* Formacion de envases in situ

* Manipulacidn y preparacién de envases

* Limpieza de envases

* Procedimientos de llenado y dosificacion

* Tipos o sistemas de cerrado

* Procedimiento de acondicionado e identificacidn

* Operaciones de envasado, regulacidn y manejo

* Envasado en atmdsfera modificada

* Manipulacién y preparacion de materiales de
embalaje

* Procedimientos de empaquetado, retractilado,
orientacion y formacién de lotes

* Rotulacién e identificacion de lotes

* Paletizaciédn y movimientos de palés

* Destino y ubicacién de sobrantes y desechos de
envasado, acondicionado y embalaje

* Anotaciones y registros de consumos y produccion

* Seguridad e higiene en el envasado y embalaje de
productos alimentarios

elearning@camaramadrid.es

www.camaramadrid.es

UNIDAD 5. FUNCIONAMIENTO BASICO DE LA
MAQUINARIA DE ENVASADO, ACONDICIONADO Y
EMBALAIJE

* Tipos basicos, principales compuestos vy
funcionamiento del envasado

* Equipos auxiliares

* Mantenimiento elemental, puesta a punto

* Maquinas manuales de envasado y
acondicionado. Tipos de cerraduras. Mdquinas
automaticas de envasado y acondicionado

* Lineas automatizadas integrales

* Maquinas de embalaje. Tipos basicos, principales
compuestos y funcionamiento del embalaje.
Equipos auxiliares de embalaje

* Mantenimiento elemental, puesta a punto

* MaAquinas automaticas y robotizadas. Lineas
automatizadas integrales
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