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Trazabilidad en la industria alimentaria

OBIJETIVOS

Identificar y discriminar entre el conjunto de medidas,
acciones y procedimientos que permiten registrar e
identificar cada producto, desde su origen hasta su
destino final, promoviendo el incremento de Ia
seguridad en los distintos procesos y procurando reducir
el nimero de incidencias detectadas.

DIRIGIDO A

Todos los profesionales de las industrias alimentarias,
como consultores de calidad, responsables y técnicos
de laboratorios de alimentos, inspectores de sanidad o
graduados vy licenciados en Farmacia, Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos, Biologia, etc., asi como a
cualquier persona interesada en el tema.

DURACION, MODALIDAD y PRECIO

30 Horas
Modalidad: elearning
Precio: 195 €

Ayudamos a tu empresa a gestionar la bonificacion de
este curso, contacte con nosotros 10 dias antes del inicio
del curso.

METODOLOGIA

* A través de un enlace a la plataforma se introduce un
usuario y un password para poder acceder al curso de
referencia.

* Cada participante deberd superar las distintas unidades
o capitulos de los que se componen los mddulos,
realizando los test, casos practicos o ejercicios que se le
vayan presentando.

* Tutorizado por un experto en la materia.

PROGRAMA (1/2)

UNIDAD 1: ASPECTOS GENERALES DE LA TRAZABILIDAD
Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

* Importancia y responsabilidades del sistema de
trazabilidad

* Concepto de trazabilidad y sus tipos

* Objetivos e interés de la trazabilidad

* Importanciay responsabilidades de la trazabilidad

e Aspectos econdmicos y sociales de un sistema de
trazabilidad

UNIDAD 2: TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

* Reglamentacién comunitaria

* Reglamentacién complementaria de diversos paises

* Normas de cardcter voluntario

* Obligatoriedad, beneficios y requisitos de |Ia
trazabilidad

UNIDAD 3: SISTEMA DE TRAZABILIDAD DEL MATADERO

* Trazabilidad hacia atras

* Trazabilidad de proceso (interna)

* Trazabilidad hacia delante

e Situaciones especiales de exportacion y comercio
exterior
Trazabilidad en el control de desperdicios

UNIDAD 4: LA TRAZABILIDAD APLICADA AL PROCESO DE
PRODUCCION

* Trazabilidad hacia atras. Proveedores

* Trazabilidad del proceso. Empresas transformadoras

* Trazabilidad hacia delante

¢ Fases de la implantacion de un sistema de trazabilidad
* Procedimiento de trazabilidad documentado

e Control de calidad

* Coste de la trazabilidad

CONVOCATORIAS

Las convocatorias estan abiertas todo el afio, puedes
comenzar el curso el dia que mejor te venga.
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Envasado y Empaquetado de productos
alimentarios

PROGRAMA (2/2)

UNIDAD 5: LA TRAZABILIDAD APLICADA A LA
DISTRIBUCION

» Sistemas de trazabilidad en distribucién. Requisitos
* Codificacion electrénica automatica
* Procesos de trazabilidad entre empresas

UNIDAD 6: LA TRAZABILIDAD COMO SISTEMA DE
ALERTA TEMPRANA EN CASOS DE CRISIS

* Alertas alimentarias y sanitarias
* Legislacion sobre retirada de productos y alertas

alimentarias
* Retirada de productos
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